ERKENNEN SIE DEN UNTERSCHIED?

SIGNATURE BEEF - garantierter Genuss, Kl selected cuts by ALPENRIND

ALPENRIND hat es geschafft, nach monatelanger Entwicklung und Zusammenarbeit un-
serer Fleisch- und IT-Experten, eine Kl-basierte Prozesstechnologie zu entwickeln, bei der
alle Schlachttiere gescannt und ausgewertet werden konnen.

Diese revolutionare Technologie digitalisiert und selektiert - unter Nutzung einer Software
und dem Wissen unserer Fachleute - die Schlachtkérper in verschiedene Stufen der Mar-
morierung.

Unter Marmorierung versteht man intramuskulares Fett. Dieses ist die qualitative, wesent-
liche Grundlage fur ein optimales Genusserlebnis.

Desweiteren garantieren unsere héchsten Prozess- und Qualitatsstandards eine Vorrei-
fung von mindestens 3 Wochen in unserem Betrieb bei einer gesamten Mindesthaltbar-
keit von 9 Wochen.

Die Spitzenqualitdt von ALPENRIND definiert sich Uber die folgenden drei Aspekte:

—> Prozesstandard / Qualititsstandard - Grundlage fur die lange Haltbarkeit
— Reifung - Grundlage fur die auBergewohnliche Zartheit

—> Marmorierung - Grundlage fur den feinen Geschmack

Die Kombination dieser drei Aspekte, der Einsatz der Kl und unser handwerkliches

Kénnen, gepaart mit viel Leidenschaft fur Spitzenqualitat, macht es ALPENRIND moglich,
prazise, gleichbleibende und hochwertige Produkte fir unsere Kunden zu produzieren. <
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