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Mamito GmbH
Hunsruckstr. 49
D-66625 Nohfelden

fon +49 6852 42699-0
fax +49 6852 42699-29
mail info@mamito.de
web www.mamito.de

Mamito Extro

So funktioniert es perfekt.

So frittieren Sie
sogar Sx langer:
Geben Sie taglich 1 Hub Mamito Kombi

Konzentrat zu unserem Premium Frittier-
Ol Mamito Extra.

@ verlangert die Ol-Standzeit
um das 5-fache

@ Kosten & Ressourcen
sparen

@ verbessert die
Frittier-Qualitat

Verlédngerung der Ol-Standzeit

Mamito

Mamito Extra (Premium Frittier-Ol) Extra

Mamito
m- + Mamito Kombi (Konzentrat er Longlebigkeit) Extra
+ Kombi
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Unser Mamito Extra
entspricht in seiner
FettsGurezusammen-
setzung den aktuellen
Empfehlungen der
DGE, OGE, SGE und
ist frei von gehdrteten
Fetten.

Artikelname Mamito Extra Mamito Extra Mamito Extra
10 L / Okobox 10L/BaginBox | 10L/PET-Flasche
GTIN Verkaufseinheit 4260497491071 4260497490012 4260497490371
Verkaufseinheit / 72 72 75
Europalette
Lage / Europalette 3 5 3
Restlaufzeit 9 Monate 8 Monate 8 Monate
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