
Unsere Bergbauernfamilien sind in den Gebirgsregionen Pinzgau 
und Pongau sowie im benachbarten Tiroler Kaiserwinkl zu Hause. 
Rund 1.000 Bäuerinnen und Bauern vertrauen hier ihre sorgfältig 
produzierte Milch der Pinzgau Milch zur schonenden Weiterverar-

beitung an. Diese kleinstrukturierten Landwirtschaften haben 
durchschnittlich zwölf Kühe und meistern täglich die besonderen 

Herausforderungen einer Bewirtschaftung im Berggebiet. 

Dort, wo noch jede Kuh einen Namen hat, stehen artgerechte 
Tierhaltung und die Gesundheit der Tiere im Vordergrund – dafür 

sorgen unsere Bergbauernfamilien. Die naturnah bewirtschafteten 
Bergwiesen und Almen bieten viel Auslauf und bestes Futter, 

gänzlich frei von Gentechnik. 

In den Bergen zu Hause

100 % beste 
Bergbauernmilch

Pinzgau Milch Produktions GmbH
Saalfeldnerstraße 2 · 5751 Maishofen · Österreich 

Tel. +43 6542 68266 · Fax +43 6542 68266 338
office@pinzgaumilch.at · www.pinzgaumilch.at

Die Natur einfach 
machen lassen

N aturnähe, Nachhaltigkeit und langjährige Erfahrung: 
Das sind die Eckpfeiler für die Spezialitäten der Pinzgau 
Milch. Das Traditionsunternehmen in Maishofen steht 

als innovativer Milchverarbeitungsbetrieb für eine ganze Region, 
die dank intakter Umwelt ideale Voraussetzungen für Berg- 
bauern Milchprodukte bietet. 

Für unsere Bergbauern Milch- 
produkte verwenden wir 
ausschließlich 100 % beste 

Bergbauernmilch. Die schonende, 
behutsame Verarbeitung bringt den 
unverfälschten Geschmack und die 
einzigartige Qualität. Unser Rezept 
dafür? Die traditionelle Almwirt-
schaft inmitten intakter Natur, der 
verantwortungsbewusste Umgang mit 
den Tieren und frische Wiesenkräuter.

100 % beste 
Bergbauernmilch



Bergbauern Joghurts
Für Gastronomie und Konditorei

3,2 % Fett, 5 kg Eimer und 3,6 % Fett, 150 g Becher

Was unsere frische Bergbauern Milch und „länger frisch“ Milch so besonders macht? 
Man schmeckt mit jedem Schluck die würzigen Kräuter, Gräser und Blumen von 

den Almwiesen unserer Bergbauern! Und auch als Buttermilch schmeckt sie nicht 
nur hervorragend frisch, sondern ist dank vorwiegend rechtsdrehender

 Milchsäure zudem besonders bekömmlich. 

Erfrischend fruchtig in drei leckeren Sorten und Bio-Qualität: Das ist unsere 
Bergbauern Bio-Fruchtbuttermilch! Beste Abkühlung an heißen Tagen garantiert 
das sommerliche Fruchtsortiment von Heidelbeere und Mango. Der praktische 

Schraubverschluss der 100 % klimaneutralen Verpackung sorgt für lang- 
andauernden und nachhaltigen Genuss.

Der gewürfelte Schnittkäse von Almsenner eignet sich hervorragend für 
regionale Spezialitäten und zum Gratinieren. Die optimale Mischung aus Schnitt

käse mit 50 % F.i.T. und klassischem Bierkäse verleiht Gerichten den traditionellen 
Pinzgauer Geschmack. Die praktischen Käsescheiben sind in den Sorten 

Bergkäse, Emmentaler und Gouda erhältlich.

Bergbauern Milch 
und Buttermilch

Bergbauern 
Bio-Fruchtbuttermilch

Bergbauern Joghurts

Die köstlichen, wunderbar cremigen Bergbauern Naturjoghurts und Fruchtsorten 
Erdbeere, Himbeere, Heidelbeere sowie Vanille werden aus pasteurisierter Bergbau-
ernmilch gewonnen. Nur unsere allerbeste Qualität schmeckt so hervorragend natür-

lich ohne künstliche Farb- und Geschmacksstoffe und ohne Konservierungsstoffe.

Milch und Milchprodukte, 
Kaffeeobers und Zucker

Almsenner Käsemischung 
und Käsescheiben

Unsere köstlich-cremigen Bergbauern Joghurts überzeugen mit dem frischen Bio- 
Geschmack von Erdbeere, Heidelbeere, Himbeere, Vanille und Natur im 150 g Becher. 
Zusätzlich sind die Sorten Heidelbeere, Pfirsich-Marille und Erdbeere im 5 kg Eimer 
erhältlich – ideal fürs Frühstücksbuffet oder als kleine Verführung zwischendurch!

Wenn wir von Käse sprechen, sprechen wir von Qualität, Vielfalt sowie einem 
ehrlichen, natürlichen und ausgezeichneten Geschmack. Denn nur aus den besten 

Zutaten und unter unseren traditionell-strengen Vorgaben entstehen in aufwendiger 
Handarbeit unsere begehrten Almsenner Käsespezialitäten.

Bergbauern Naturjoghurt: 1 % oder 3,6 % Fett, 200 g und 400 g Becher
Bergbauern Fruchtjoghurt: 3,6 % Fett, 180 g Becher

Bergbauern Milch: 3,5 % Fett, 1 l und 0,5 l Giebelpackung
Bergbauern Buttermilch: 1 % Fett, 0,5 l Giebelpackung

1 % Fett, 0,5 l Giebelpackung Für Gastronomie und Konditorei Pinzgauer Käsemischung: 2,5 kg Packung
Käsescheiben: 1 kg Packung

Almsenner Käsespezialitäten

Frische Vollmilch, ESL-Vollmilch: 10 l Eimer
Naturjoghurt: 5 kg und 10 kg Eimer

Sauerrahm, Speisetopfen: 5 kg Eimer
Buttermilch, Schlagobers 36 %: 5 l Eimer

Viele Sorten für den Genuss zuhause

GASTRO-
SORTIMENT

GASTRO-
SORTIMENT

GASTRO-
SORTIMENT

Schlagobers 32 %: 1 l Giebelpackung
Kaffeeobers: 8 g Becher

Zucker: 4 g Sticks

Komplettes 

Sortiment: 

www.pinzgaumilch.at/

produkte/al
msenner

Unsere Bergbauern Butter macht schon ein einfaches Butterbrot zum Genuss! 
Denn der ungesäuerte, pasteurisierte Rahm enthält die ganze Frische unserer 

heimischen Natur. Und auch unser „länger frisch“ Bergbauern Schlagobers 
verwöhnt den Gaumen mit dem besten aus unserer Bergbauernmilch.

Bergbauern Butter 
und Schlagobers

Bergbauern Butter: mind. 82 % Fett, 250 g Packung
Bergbauern Schlagobers: 36 % Fett, 250 ml Flasche


