
HERB . ERT
TROCKENSCHRANK

Geschmacksintensivierung

No food waste! Wareneinsatz kann
zu 100% ausgeschöpft werden

Energieeffizienz und geringe
Betriebskosten

Kreativität und Flexibilität: HerbERT
ermöglicht es Köchen und Köchinnen
sowie Barkeepern, neue Aromen und
Texturen in ihre Kreationen zu
integrieren. Zum Beispiel:
getrocknete Früchte, die durch
Rehydration im Cocktail wieder
saftig werden, oder knusprige
Kräuter, die unerwartete Texturen
bieten, sind nur einige der kreativen
Möglichkeiten.
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Der innovative Trockenschrank mit Wasserdampf-
Exhydration ist ein Muss für jede Küche und Bar!
Durch sein schonendes Trocknen eröffnet er neue
Möglichkeiten indem er Aromen intensiviert.
Frische Früchte, Gemüse, Kräuter und Gewürze
können ohne Qualitätsverlust getrocknet und
langfristig verwendet werden. Mit der Technologie
von HerbERT bleibt die natürliche Farbe, der
Geschmack und die Textur erhalten, was nicht nur
den optischen, sondern auch den geschmacklichen
Wert von Gerichten und sogar Cocktails steigern
kann. Unser Herb.ERT macht puren Geschmack
ohne Verwässerung möglich. Durch die
energieeffiziente Trocknung und den geringen
Stromverbrauch trägt HerbERT außerdem zur
Nachhaltigkeit bei – ideal für Restaurants und
Bars, die auf „no food waste“ setzen und
innovative Drinks und Gerichte kreieren möchten.

Diese Spitzenköche....

...und viele mehr, haben unseren Trockenschrank bereits in ihren Küchen-Workflow integriert. Vom
Gurkenscheibling bis zum Parasol, vom Kürbispulver bis zum Fruchtleder-Gemüse-Sushi. 
Herb.ERT macht pure Geschmackskonzentration möglich!



Pro Basic Pro Exclusive

Abmessungen B/T/H in mm 720x720x900 mm 700x800x1700 mm

Leistung in Watt
Stromanschluss

235 W
230V/50 Hz

510 W
230/50 Hz

Trocknungsfläche
Geräte Volumen

bis zu 2,3 m2
100 Liter

bis zu 7,2 m2
550 Liter

Umgebungstemperatur +18 bis +27°C +18 bis +27°C

Gewicht 47 kg 82 kg

Ausführung
Gerät auf Stellfüssen 

Option: mobile Version mit Rollen 
Gerät mobil mit Rollen

Arbeitsplatte
optional verfügbar

(Naturstein oder Edelstahl)
-

LED Innenbeleuchtung optional verfügbar inkludiert

Hygienebeschichtung innen inkludiert inkludiert

Hydrolatbehälter inkludiert inkludiert

Trockenladen und
Einschubschienen

7 flache Trockenladen
15 EInzel-Schienen für bis zu 15 Laden

Netzvlieseinsätze optional

32 flache Trockenladen
8 Multi-Schienen für bis zu 32 Laden

10 Stk. Netzvlieseinsätze

Hängeset bestehend aus 3
Edelstahlstangen

optional verfügbar 1 Set inkludiert

Steuerung
On/Off Steuerung

Option: Stölner Steuerung

Stölner Steuerung: 
Touchdisplay-Soft Mode Steuerung,

Restfeuchte Parametrierung,
individuelle Programmierung möglich

Stölner GmbH, Burggasse 120, 1070 Wien; Standort St. Pölten: Herzogenburgerstr. 9, 3100 St. Pölten
02742/362220, office@stoelner.at, www.stoelner.at 


